FACULTAD DE INGENIERIA PESQUERA Y ALIMENTOS

PLAN DE ESTUDIOS DE LA MAESTRIA EN INGENIERIA DE ALIMENTOS

MODALIDAD PRESENCIAL

Resolucién N° 406-2019-CU,
de fecha 21 de octubre de

2019

PRIMER SEMESTRE

Horas
N° | Cédigo Asignatura totales Requisitos
T | P|C
1. MA 101 Meto_dos matematicos aplicados a la industria 64 4 Ninguno
de alimentos
2. | MA102 | Propiedades fisicas de los alimentos 64 4 Ninguno
3. | MA103 | Tesis de Maestria | 64 4 | Ninguno
4 MA 104 Amplla_cmn dg ingenieria de procesos en la 64 4 Ninguno
industria de alimentos
SEGUNDO SEMESTRE
Horas
N° | Cédigo Asignatura totales Requisitos
T |P|C
5. | MA 201 | Modelamiento de la vida util del alimento 64 4 MA 101
6. | MA 202 | Tépicos especiales de biotecnologia 64 4 MA 102
7. | MA 203 _Dlsen'o y analls!s de experimentos en la 64 4 MA 103
ingenieria de alimentos
CURSOS ELECTIVOS (e)
8. |MA 204 '(I'ee)cnicas y modelamiento de frio en alimentos 48 | 4 MA 104
MA 205 | Termo bacteriologia aplicada al alimento(e ) 48 | 4 MA 104
TERCER SEMESTRE
Horas
N° | Cédigo Asignatura totales Requisitos
T |P|C
Tratamientos y aprovechamiento de residuos
5. | MA 303 | sdlidos, liquidos y gaseosos en la industria de | 64 4 MA 202
alimentos
6. | MA 304 | Tesis de Maestria Il 64 4 MA 203
2 | MA 305 Agtomatlzauon y control en la industria de 64 4 MA 204
alimentos MA 205
CURSOS ELECTIVOS (e)
Aplicacion de membranas e Irradiacién de
8. | MA 301 Al?mentos () 48 |32 | 4 MA 201
Deshidratacion Osmdética y Secado de
MA 302 Alimentos (e ) 48 |32 | 4 MA 201

TOTAL CREDITOS: 48
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